STATUS INNOVATIONS

prnna NPOAYKTOB: W3penus ans BaKyyMHOro xpaHeHusi, npoaneBaroliue CpoK XxpaHeHUA NPOAYKTOB U COXpaHsAtoLWue UX CBeXecTb RUS
I EE———————————————————————————————————————.

CTEKNAHHLIE BAKYYMHbIE KOHTEUHEPDI (0.5, 1.5 1 3 n)

OMNMUCAHUE N HABHAYEHUE

CTeknsHHble BaKyyMHble KOHTENHepbl N3roTOBMEHbI u3
6opocunukatHoro ctekna. OHW npegHa3HayeHbl AN XpaHeHusi
NPOAYKTOB B BakyymMe, 3anekaHus W  pasorpeBaHusi  MuLLn.
BbicokokayecTBEHHOE GOpoCUNMKaTHOE CTeKno  noaxoauT  Ans
MCMOMb30BaHNUS Kak B JyXOBKe, Tak U B MOpPO3WUMbHON Kamepe, U
BblaepxvBaeT TemnepaTypy ot —20°c go 300°c KoHTenHepbl Takke
noaxoasaT Ans UCMONb30BaHUS B MUKPOBOMHOBOW NeYun, UX MOXHO
MbITb B MOCYQOMOEYHOM MawuHe. OgHO 6nogo Ans 3anekaHus,
nogayM Ha CTONl, XpaHeHUMA OCTaTKOB W pasorpeBa B
MWKPOBOMHOBOW Neyu.

MPEMMYLLECTBA BAKYYMHOM YNAKOBKU

BakyymHble KOHTEMHeEpbl He3aMeHUMbl Ha nbon KyxHe. OHM
npefHa3HayeHbl Ans XpaHeHusl NMpPOAYKTOB W yBENMUYMBAKOT CPOK
XpaHeHWs CbIpbIX 1 BapeHblx NpodykToB 6e3 noTtepu KavecTsa.
Tonbko BakyymMHas YynakoBka co3gaeT nNoAaxoasilyto cpedy Ans
COXPaHEHUsT CBEXECTU MPOAYKTOB. XpaHeHWe B XOMOAWIbHUKE Wnn
KNafoBOW He 3alMLiaeT NpoayKThl OT BO3AENCTBUSI Kucnopoaa.

[MaBHble npenmyLLiecTBa BakyyMHON YNaKkOBKU:
e CoxpaHsaloTcs BUTaMUHbI, MUHEparnbl, MUTaTenbHbIEe BellecTsa n
apomartbl.

e [lpoayKkTbl 3awmiieHbl OT pacnpocTpaHeHust GakTepui u©
NreceHu, 3a CHeT Yero YBenM4MBaeTCs UX CPOK XpaHEHUS.
e BakyymHOe XxpaHeHWe WCKNYaeT HenpuATHOe CMeLleHne

3anaxoB B XON1o4uUINMbHUKE U MOPO3UIIKe.

B HABOP BXOOAT

. CTEKMSAHHbIN BaKyyMHbI KOHTENHep € Kpbiwwkon, 0,5 n
. CTEKMSAHHbIN BaKyyMHbI KOHTENHEP C Kpbilwkon, 1,5 n
e CTeKNSHHbIN BaKyyMHbIN KOHTEAHEP C KPbILLKOW, 3 N

e  PY4YHOW BaKyyMHbI Hacoc

VIHCTPVKLI.VIH Mo UCNOJIb3OBAHUIO
Mepen ncnonb3oBaHvem ybeauTech, YTO KPbILLKA, KOHTEWHEpP U
YNNOTHUTENbHOE KOMbLIO YUCTbIE U CyXUe.

e  HanonHute koHTenHep A0 Makcumym 1,5 MM Huxe kpaeB. Kpas
KOHTENHepa, YNNOTHWUTENb, KpbllKka W KnanaH AOMmKHbl ObiTb
4NCTbIMU. 3TO OCOBGEHHO BaXHO AnA  NOPOLUKOOOpa3HbIX
NpoAYyKTOB.

e  3aKkponTe KOHTEWHEep KPbILWKOMW W OCTOPOXHO MOMECTUTE
BaKyyMHbI HACOC TOYHO MocepeanHe KpbILLKW, [Ae PacnonoXeH
KnanaH.

o [Ina ynaneHus Bo3gyxa U3 KOHTEeNHepa HECKOMbKO pa3 onycTuTe
M NOAHMMUTE MOpLIEHb Hacoca, MokKa He rovyBCcTByeTe
3HaYUTENbLHOE COMPOTUBIEHME.

e UYrtoObl OTKPbITb KOHTEMHEP, HaXMUTEe Ha KknanaH B LEHTpe
KpbIWwkK. Korga Bo3gyx BbINAET HApYyXy, CHUMUTE KPbILLKY.

Ha KpbllLKke CTEKNSIHHOro BaKyyMHOrO KOHTeMHepa ecTb KaneHaapb.
Mbl  pekomeHOyeM oOTMeyaTb fAaTy, Korga Bbl  MOMOXWUMM
NPUrOTOBIEHHYIO ely Ha XpaHeHWe, Ui CPOK rOAHOCTM NPOAYKTa.

BakyyMHbI Hacoc Heo6XoAuMM AN CO3daHWsl Bakyyma BHYTPW
BaKyyMHbIX KOHTelHepoB. OH MoOXeT 6blTb Kkak py4yHbIM, Tak
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anekTpuyeckuM. Bbl Tawkke MoOxeTe ucCnonb3oBaTb BaKyyMHble
ynakoBOYHble MalUMHbI Status Ans aTon 3agayu.

yxXo[ N YHACTKA

BakyyMHbIi KOHTENHEP W KpbIWKy HeobxoauMo BbIMbITb nNepen
nepBbIM Mcnonb3oBaHveM. Habop Ans BakyymMHOro xpaHeHus (6e3
PYYHOr0 Hacoca) MOXHO MbITb OObIMHBIM CPEACTBOM AN MbITbS
nocyabl wWnM B MNOCYAOMOEYHOW MawwuHe. [ns  obecneyeHus
OecnepeboniHon paboTbl Hacoca ouuLianTe ero TONbKO crierka
YBNaXHEHHOW TkaHblo. [ns obecneyeHns nNaBHOrO ABMKEHUSA
HapyxHylo Tpybky HeobxoauMo cMasbiBaTb W3HYTPU MNULLEBbLIM
Macrom.

He ncnonb3yinte abpasnsHble nogyLueyku, rpybyto TkaHb, ryoku nnu
abpasuBHble uncTAWME cpeacTBa. ByabTe OCTOPOXHbI, YTOGLI He
nouapanatb W He MOBPeauTb UKCUPYIOLWME 3neMeHTbl (kpas
KOHTEeNHepa, YNMOTHUTENbHOro KoMblia MMM YacTu KhnanaHoB) npu
MbITbe.

NCMNOJIb3OBAHHbIE MATEPUATNbI

CTeknsiHHble BaKyyMHble KOHTEeWNHepbl MN3roTOBMEHbI n3
BbICOKOKQYE€CTBEHHONO TEPMOCTONKOro GOopoCMMKaTHOrO CTekna.
dukcupytolme arnemMeHTbl Ha KpbilKke, Ha HAcoce W Ha KramnaHax
caenaHbl M3 CUIIMKOHA, B TO BpeMsl Kak oOcTanbHble 4acTu
narotoBrieHbl N3 AbC-nnactuka, Yto obecneymBaeT OONrOBEYHOCTb
n3genuin m yaobcTtBO UX MCMNonb3oBaHusA. KoHTenHepbl MOXHO
CTaBUTb APYr Ha Apyra, Takum o6pa3oM, OHWN CMPOEKTUPOBaHbI Aist
ONTMMarnbHOrO WUCMOMb30BaHMUSA MNPOCTPAHCTBA B XONOAUSIbHUKE,
wkady, Ha norkax, B Nnogkax, Npu noesgke Ha npupoay M B nobbix
OPYrMX MecTax, B KOTOPbIX MOXeT ObiTb MOMEe3HbIM OnTUManbHoe
pasmeLleHne npeameTos.

PEKOMEHOALIUA

Bakyym 3amepnser, HO He MOXeT MOMHOCTbIO NpPefoTBpaTUThL
pa3mHoxeHve GakTepuii, MO3ITOMY FOTOBYHO €Ay WM NPOAYKTbI AOITKHbI
0653aTenbHO XPaHUTHCS B XONOAUITBHUKE.

CPABHUTENbHAA TABJIULIA XPAHEHUA NPOAYKTOB
(Mo paHHBIM oTAENa nccnegoBaHuii komnaHum Status)

B Tabnuue ykasaHbl NpUGNM3nNTENbHbIE CPOKM XPaHEHMS! NPOOYKTOB,
MOCKOSbKY CPOK XpPaHEHMWs1 3aBUCUT OT MHOXeCTBa (hakTopoB, TaKuX,
Kak M3HayanbHoe COCTOsIHWE (CBEXECTb) MPOAYKTOB Uiu cnocoba ee
npurotoBnenus. Mbl npegnonaraem, 4YTO MNPOAYKTbl XPaHSATCS B
xonogwnesHuke npu Temneparype +3 °C / +5 °C. He pekomeHagyeTcs
6e3 HafoBHOCTY OTKPbLIBaTb BaKyyMHbI KOHTENHEP Mocre Co3faHusi
B HEM BaKyyma, MOCKONbKY 3TO MOXET HapyLuuTb ONTUMarnbHbIv

apdpexr BaKyyMHOWN yNaKoBKu
Tun npoaykra XpaHeHue B BakyymHoe
XONOAUIbHUK XpaHeHue B
e XonoaunbHUKe
MpurotoBneHHas nuwa 2 OHA Lo 10 gHen
Caexee Msco 2-3 oHs [o 6 aHen
[MpurotoBneHHoe Maco 4-5 nHen 8-10 oHen
Caexas pbiba 2-3 OHs 4-5 nHen
KonueHas cansamu 7 oHen 15-18 gHen
(MsicHas Hapeska)
TBepaplvi Cbip 10-12 aHen 25-35 gHen
Msrrkui cbip 5-7 noHen 13-15 gHen
Cblpble 0BOLUM 5 nHen 18-20 gHen
MbiTas 3eneHb 3 aHs 5-8 gHen
CBexue dpyKTbl 8-10 aoHen 8-20 aHen
Xneb 3-4 gHA 7-8 nHen
LecepTbl 5 nHen 15-20 gHen
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	Только вакуумная упаковка создает подходящую среду для сохранения свежести продуктов. Хранение в холодильнике или кладовой не защищает продукты от воздействия кислорода.
	Главные преимущества вакуумной упаковки:
	 Сохраняются витамины, минералы, питательные вещества и ароматы.
	 Перед использованием убедитесь, что крышка, контейнер и уплотнительное кольцо чистые и сухие.
	 Наполните контейнер до максимум 1,5 мм ниже краев. Края контейнера, уплотнитель, крышка и клапан должны быть чистыми. Это особенно важно для порошкообразных продуктов.
	 Закройте контейнер крышкой и осторожно поместите вакуумный насос точно посередине крышки, где расположен клапан.
	 Для удаления воздуха из контейнера несколько раз опустите и поднимите поршень насоса, пока не почувствуете значительное сопротивление.
	 Чтобы открыть контейнер, нажмите на клапан в центре крышки. Когда воздух выйдет наружу, снимите крышку.
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